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Tuottajillemme

Arla Suomi -yhteistydryhman maidontuotannon laatuohjelma siséltda ne tavoitteet ja
vaatimukset, jotka ovat valttamattémia maitotiloille laadukkaan maidon tuottamiseksi.
Laatuty¢ kattaa koko tuotantoketjun, pellolta kuluttajan ruokapdéytédan ja laatutyohon
osallistuu koko tuotantoketju maidontuottajista maidon kerdilyyn ja jalostukseen.

Korkealaatuinen raaka-aine on meijerituotteiden perusta, jolloin kaikkien tilojen tulee
sitoutua laatutyohdn.

Arla Suomi -yhteistyéryhman laatuohjelma pohjautuu Arlagarden-laatuohjelmaan, joka
on kaytdssa mm. Ruotsin, Tanskan ja Saksan hankinta-alueilla. Arla Suomi laatuohjelmaa
paivitetdan saannollisesti huomioiden lainsdddanndn ja hyvien kdytdnteiden kehittymisen
ja muutokset. Péivitetty versio [6ytyy www.arla.fi nettisivulta.

Arla Suomi maidontuotannon laatuohjelma
Tiloilla tuotetun raakamaidon laatu on laadukkaiden meijerituotteiden perusta.
Laatuohjelma perustuu neljddn maidontuotannon kulmakiveen.

Maidon koostumus

Maidon koostumus vastaa asiakkaan toiveita ja tarpeita.

1. Maidossa on oltava sen luontainen koostumus: rasva, valkuainen, mineraalit ja muut
ravintoaineet.

2. Maidon tulee olla hyvén ja raikkaan makuista.

Elintarviketurvallisuus

Kuluttajille tuotetaan turvallisia meijerituotteita, laatutyd alkaa tilalta.

1. Huolellisella ja ammattitaitoisella maidonkasittelylld tuotetaan hygieenisesti
korkealaatuista maitoa.

2. Vastuullisella ja ennakoivalla toiminnalla huolehditaan, ettd maidossa ei ole
vierasaineita tai vierasaineen jadmia.

Eldinten hyvinvointi

Eldinten hyvinvoinnista ja luontaisista tarpeista huolehditaan.

1. Eldinten tulee olla terveita.

2. Eldinten elinymparistdn ja ruokinnan tulee tayttaa lajinmukaiset vaatimukset.
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Ymparistén huomiointi

Tiloilla otetaan huomioon ymparistondakékohdat.

1. Tilojen tulee toimissaan huolehtia ympéristdsta ja luonnon monimuotoisuudesta.

2. Ravinteiden ja kemikaalien kdytdn tdytyy perustua todettuihin eri viljelykasvien
tarpeisiin ja tavoiteltuun satotasoon.

Arla Suomi laatuohjelman sisalto
Laatuohjelma on jaoteltu aihealueisiin ja sisdltdd kuvaukset seuraavista paakohdista:
® Merkittavimmat saddokset, jotka sisdltavat vaatimuksia elintarviketuotannolle/
alkutuotannolle
® Toimialan kansalliset méaaraykset
® Suositeltavat toimintatavat

Jokainen otsikko sisdltaa taustoituksen vaatimuksen perusteluista. Nama vahimmadisvaati-
mukset on Kirjoitettu lihavoidulla tekstilld ja ne on jaoteltu ryhmiin seuraavalla tavalla:

® Lain vaatimus (punainen)

® Elinkeinon tai Arla Suomi vaatimus (sininen)

® Arla Suomi suositus (vihrea)

Laatuohjelma ei kasittele kaikkea lainsdadantda jota maitotilalla on noudatettava. Laatu-
ohjelman rinnalla voidaan hyédyntad oman meijerin Maitotilan laatukasikirjaa, johon on
kirjattu tilan yksityiskohtaiset toimintaohjeet sekd tuotannossa kdytettavat menetelmat.
Liséksi hydédynnetddan Suomen Meijeriyhdistyksen materiaalia ja Maidontuotannon hyvat
toimintatavat -ohjetta.

Tilan toiminnoista on tehtdva omavalvonnan kuvaus.
Elintarvikelaki

Kirjanpito

Kirjanpidolla osoitetaan sadnndsten noudattamista ja dokumentointia. Kirjanpitoa tar-
kastellaan mm. maitohygieniatarkastuksessa ja viranomaisten valvontakaynneilld. Ajan-
tasainen opas Maatalouden kirjaamisvaatimukset, missa on luettelo olemassa olevista
kirjaamisvaatimuksista ja kirjanpidon sdilyttdmisajoista l6ytyy Mavin verkkosivuilta.
http://www.mavi.fi/fi/oppaat-ja-lomakkeet/viljelija/Sivut/Maatalouden-kirjaamisvaati-
mukset.aspx
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Kirjanpito voi siséltaa esim. rehulaskuja ja kuormakirjoja. Kirjanpidon mallilomakkeita voi
ladata tuottajasivustolta seka pyytda tuottajapalveluista.

Tuottajan vastuu

Tuottaja vastaa lainsdadannon noudattamisesta tilallaan.

Maidontuotannon aloittavan tilan tulee rekisterdityd alkutuotannon toimijaksi ennen
maidontuotannon aloittamista, ja ennen kuin maitoa voidaan lahettda meijeriin.
Elintarvikelaki

Tilan toiminta tulee todeta Laatuohjelman mukaiseksi ennen maidonkerdilyn aloittamista.

Arla Suomi vaatimus

Maidonkerdilyn sujuvuuden ja taloudellisuuden takaamiseksi kerdilyolosuhteiden
muutoksista ilmoitetaan meijerille hyvissa ajoin. Esim. siirryttdessa kahdesta lypsysta
kolmeen tai automaattilypsyyn.

Arla Suomi vaatimus

Rakennusinvestointia, remonttia tai maidon kerdilyalueen muutoksia suunniteltaessa
otetaan huomioon Laatuohjelman ja lainsaddanndn vaatimukset.

Tuottaja on vastuussa pihatien, maidonkasittely- ja sdilytystilan ja sen edustan
kunnosta ja siitd, ettd maitoauton kuljettajan tydskentely on turvallista ndilld alueilla.
Uusia tuotantorakennuksia suunniteltaessa tavoitteena pihan kulkureiteille on, etta
maito voitaisiin kerdilla perdvaunullisella maitoautolla.

Tuottajan tulee ottaa yhteytta eldinlddkariin ja meijeriin, mikali on syyté epadilla
elintarviketurvallisuuden tai eldinten hyvinvoinnin vaarantuneen. Jos tilalla on
esim. vastaanotettu saastunutta rehua tai eldimissa epailldan tarttuvaa eldintautia.
Elintarvikehygienia lainsaadanté

Arla Suomi yhteistyéryhma

Arla Oy Arla Oy Itd-Suomi / Kiteen Meijeri
Arla Oy Pohjois-Suomi / Ranuan Meijeri Hameenlinnan Osuusmeijeri
Kaustisen Osuusmeijeri Laaksojen Maitokunta

Limingan Osuusmeijeri Paavolan Osuusmeijeri
Porlammin Osuusmeijeri Ruhan Meijeri Oy
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1. Rehut ja vesi

Laadukkaan ja turvallisen maidontuotannon perusta ovat korkealaatuiset rehut

1.1. REHUJEN TUOTANTO JA HANKKIMINEN
1.1.1 Karjalle saa syottda ainoastaan rehulainsdadannon vaatimukset tdyttavaa

rehua.
Rehulaki

Vaatimus koskee kotoisia rehuja seka ostorehuja. Rehut eivat saa sisaltaa
eldinperdisia osia, esimerkiksi lihaa, luuta tai kalajauhoa. Jos viljelijé itse tuo
maahan rehua, on tilan rekisterdidyttava Eviran jarjestelmaén ja tehtéava
tuonnista ennakkoilmoitukset.

Tilalle saa hankkia rehua vain hyvaksytyilta tai rekisterdidyiltd rehutoimit-
tajilta. (ETT:n positiivilista). Maidontuottajan on rekisteréidyttava rehulain
mukaisesti Eviran rekisteriin rehualan toimijaksi. My&s hankittaessa tilan
ulkopuolelta kotoisia rehuja, toimittajan tulee olla ilmoittautunut rehualan
alkutuotannontoimijaksi.

Tilalla kdytetyista, tilalle hankituista seka tilalta myydyista rehuista tulee
pitda kirjaa. Kirjanpidosta tulee ilmeta rehun nimi tai luonne, myyjan tiedot,
toimituspdiva seka toimitusvaraston tunniste. Kirjanpidoksi riittda osto- ja
myyntikuittien sdilyttdminen seka lohkokirjanpidon mukaiset kirjaukset.
MMM asetus rehualan toimijoista

1.1.2 Kaytettavien rehujen on oltava hyviélaatuisia.

Rehuhygienia asetus, MMM asetus rehualan toimijoista

Taman vaatimuksen taustana on varmistaa rehujen hyva hygieeninen laatu,
valttaa vierasaineiden ja ei toivottujen aineiden joutuminen rehuun seka
osaksi elintarvikeketjua. Inmisille ja eldimille vaarallisia ovat esimerkiksi
toksiinit, jotka ovat seurausta vaarista sailytysolosuhteista tai dioksiinit, jotka
ovat voineet saastuttaa rehun valmistusprosessin aikana. Tdma vaatimus
koskee my0s elintarviketeollisuuden ja rehuteollisuuden sivutuotteita, seka
tiloille hankittavaa viljaa toisilta viljelijoilta. Tilalla tuotetuista rehuista, kuten
sdilérehusta on hyva teettda analyysit rehun korjuun onnistumisen toden-
tamista ja ruokinnan suunnittelua varten. Rehuanalyysitulokset tulee liittaa
rehukirjanpitoon.
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1.1.3 Ostorehut tulee hankkia toimijalta, joka on rekisterditynyt ja ilmoittaa tuote

sisallot.
Rehulaki

Ostorehuihin luetaan rehuraaka-aineet, seosrehuruokinta (apekomponentit),
kivennéiset ja juomarehut. Ndma vaatimukset eivat koske viljaa, sitd voidaan
ostaa toiselta tilalta tai muulta maatalouden toimijalta.

1.1.4 Soijaa sisdltdvia ja geenimuunneltuja rehuja ei saa kdyttaa lypsylehmien
ruokinnassa.
Arla Suomi vaatimus

1.2. RUOKINTA
Eldinten on saatava riittavasti niille sopivaa ravintoa ja juotavaa.
Eldinsuojelulaki

Koko karjalle tulee tarjota riittavasti hyvalaatuisia rehuja ja puhdasta vetta. Karja on
ruokittava eri eldinryhmien tuotoskauden tai kasvuvaiheen mukaan. Lehmien kunto-
luokan tulee olla tuotoskauden mukainen. Nuorkarjan painon ja kuntoluokan tulee
vastata niiden ikda ja kasvutavoitetta.

Vasikat on ruokittava ja juotettava véhintaan kaksi kertaa paivassa. Kaikilla vasikoilla
tulee olla vapaasti tarjolla juomavettd. Heina-, rehu- ja muut ruokintatelineet, juoma-
astiat ja juottolaitteet on sijoitettava siten, ettd kaikki vasikat ulottuvat niihin.
Valtioneuvoston asetus nautojen pito-olosuhteista, Eldinsuojelulaki

Karjan juomavetend kdytettdvan veden klooraus on sallittua vain perustelluista syista
ja ymparistdterveydenhuollon ohjeistuksen mukaisesti.

1.2.2 Lypsylehmille ei saa antaa rehuja, jotka voivat vaarantaa maidon laadun.
Arla Suomi vaatimus

Rehuja, jotka voivat aiheuttaa makuvirheita maitoon, tulee valttaa. Tallaisia
ovat esimerkiksi rehukaali, seka elintarviketeollisuuden sivuvirroista mm.
kerdkaali ja sipulin kuorimajate. Pilaantunut ja virhekdynyt rehu voi aiheut-
taa maitoon makuvirheen ja haitata maidon sailyvyytta (esim. cereus- tai
voihappobakteeri-itiot). Karjan ruokinnassa ei saa kayttaa peitattua viljaa.
Karjalle kdytettavissa rehukasveissa on huomioitava kasvinsuojeluaineiden
varoajat.
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1.3. REHUN SAILONTA/KUIVAAMINEN JA VARASTOINTI

1.3.1 Kaikki rehut on séiléttava, varastoiva ja késiteltdva huolellisesti rehujen
korkean laadun varmistamiseksi.
Asetus elintarvikkeiden alkutuotannon elintarvikehygieniasta, Arla Suomi vaatimus

Rehun joukkoon ei saa joutua maa-ainesta, lantaa tai muita aineksia, jotka
voivat pilata rehun laadun. Erityistd huomiota on kiinnitettava teollisuuden
sivuvirtana syntyvien rehujakeiden laatuun ja sdilyvyyteen. Rehun sdilénnal-
lisen ja ruokinnallisen laadun varmentamiseksi suositellaan rehusailonta-
aineiden kayttda. Sdilontdaineiden kayttd rehujen laadun varmentamisessa
korostuu, kun korjuuolosuhteet ovat vaikeat.

Rehun varastointitilat pidetdan puhtaina ja hyvéssa kunnossa. Kaikki rehut
sdilytetaan turvallisesti ja erilldan kemikaaleista seka torjunta-aineista.

Rehuvarastot suojataan haittaeldimiltd ja linnuilta. Mm. lintujen ulosteet muo-
dostavat merkittdvan salmonellariskin rehuvarastoissa ja eldinsuojissa. Eri eldin-
lajeille tarkoitetut rehut, jotka esimerkiksi sisaltévat eldinperaisia ainesosia, ei-
vat saa sekoittua nautarehuihin. Alkutuotantoasetus edellyttda suunnitelmaa
haittaeldinten torjunnasta ja suunnitelma on osa tilan omavalvonnan kuvausta.

2. Karja

Terveet ja hyvinvoivat eldimet tuottavat hyvalaatuista ja terveellista maitoa. Huolehti-
malla eldinten terveydesté ja hyvinvoinnista ennakoivasti tuottaja saa parhaan tuloksen.
Eldinten asianmukainen padivittdinen hoito ja huolenpito tulee varmistaa koko eldimen
elinkaaren ajan, syntymasta teurastukseen. Eldinlddakkeitd kdytetdadn vain todettuihin
sairauksiin eldinlddkarin valvonnassa.

2.1. ELAINTEN HYVINVOINTI

2.1.1 Vasikat ja kaikki kytkettyina pidattavat naudat on tarkastettava vahintaan
kaksi kertaa paivdssa. Myos laiduntava karja tulee tarkastaa saannoéllisesti.
Kaikista eldimista tulee pitdaa hyvaa huolta.
Valtioneuvoston asetus nautojen suojelusta, Eldinsuojelulainsddadantd

Karjalle tarjotaan lajinmukaista rehua, vetta ja huolenpitoa. Eldinten lajin-
mukaiseen kdyttdytymiseen panostetaan suosimalla vasikoiden ja nuor-
karjan ryhmé&kasvatusta. Eldimet, jotka ovat sairaita tai toipilaita, tulee
hoitaa tilanteen mukaisesti.
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2.1.2

2.1.3

2.1.4
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Vastasyntyneen vasikan tulee saada ternimaitoa heti syntyman jélkeen, kuiten-
kin viimeistaan kuuden tunnin kuluessa, ja sen hyvista olosuhteista on huoleh-
dittava. Alle kaksiviikkoisella vasikalla on oltava hyvin kuivitettu makuupaikka.

Vasikoiden tulee voida ndhda ja kosketella muita vasikoita yksilkarsinoissakin.
Yksilokarsinoissa saa pitaa vain alle 8 viikon ikéisia vasikoita ilman ldaketieteel-
lisesti perusteltua syyta.

Vasikat puudutetaan ja rauhoitetaan ennen nupouttamista.
Arla Suomi suositus

Nupouttaminen eli sarvenaiheen tuhoaminen kuumentamalla tai jaddytta-
mallé on sallittu alle 4 viikon ikdiseltd vasikalta ammattitaitoisen henkilén
suorittamana.

Valtioneuvoston asetus nautojen suojelusta

Vasikat on rauhoitettava, paikallispuudutettava ja kipulddkittdvé ennen
nupouttamista. Nupouttamisen voi tehda eldinladkari tai karjanhoitaja, kun
eldinladkari on suorittanut anestesian. Eldimen l&dkitystiedot tulee merkita
eldinkorttiin tai muuhun rekisteriin.

Eldimet ja niiden makuualueet on pidettava puhtaina, sorkat tarkistettava
riittdvan usein ja hoidettava tarvittaessa.
Valtioneuvoston asetus, EY Hygienia-asetus

Eldinten utareet on pidettava puhtaana. Eldinten karvapeite ja sorkat on
hoidettava sdanndllisesti ja tarvittaessa tehtava ulkoloisten haato.

Karjan laidunnus ja jaloittelu on suositeltavaa, koska siitd on hyétya niiden
terveydelle ja hyvinvoinnille.
Arla Suomi suositus

Parsinavetoissa kytkettynd pidettdvien lypsylehmien ja lypsylehmiksi kas-
vatettavien hiehojen tulee jaloitella tai laiduntaa 1.5—30.9 valisena aikana
vahintaan 60 paivana.

Valtioneuvoston asetus nautojen suojelusta

Maisemassa nakyvat laiduntavat eldimet kertovat alueellisesta ja vastuulli-
sesta maidontuotannosta. Eldinten hyvinvointi on tarkeinta. Laiduntaminen
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ei ole jarkevaa, jos esim. sddolot tekevat siita erittdin vaikeaa tai vaarallista.
Poikkeustilanteissa, kulkureittien ja laidunten liejuuntuessa sateisina
kausina, toimitaan harkinnan mukaan. Ndin valtetddn aiheuttamasta karjalle
terveysongelmia ja tarpeettomia riskeja.

2.2. TERVEET ELAIMET

2.2.1

2.2.2

2.2.3

2.2.4

2.2.5

2.2.6

Tilan tulisi kuulua ennaltaehkaisevaan eldintenterveydenhuoltoon seka
tuotosseurantajarjestelmaan.
Arla Suomi suositus

Terveydenhuoltoseurantajarjestelma Nasevaan kuuluminen helpottaa tilan
seka yhteistybkumppaneiden tydskentelya ketjuinformaation toteuttami-
sessa. Tuotosseurantajarjestelma tai vastaava tapa seurata karjan tuotannon
tunnuslukuja, tukee karjanjalostusta ja eldinten yksilollista hoitoa.

Tuottajien tulee kehittda eldinten terveydenhuoltoa yhteistyéssa eldin-
ladkarin tai asiaan erikoistuneen neuvojan kanssa.
Arla Suomi suositus

Mikali eldaimista epdillaan l6ytyvan jokin patologinen sairaus, tulee ottaa yhteytta
eldinldakariin, jonka kanssa tarkastellaan koko karjan terveydentilaa ja olosuhteita.
Arla Suomi vaatimus

Tuottajan on ilmoitettava meijerille, mikali taudin levidminen on mahdollista
esim. maidon kerdilyn valityksella.

Tavoitteena on tehda suunnitelmallista karjanjalostusta, jossa kiinnitetdan
huomiota eldinten rakenteeseen seka terveys- ja tuotanto-ominaisuuksiin.
Arla Suomi suositus

Geenimuuntelua, kloonaamista tai vastaavaa teknologiaa ei saa kdyttaa
eldinten jalostuksessa.
Arla Suomi vaatimus

Eldvien eldinten kuljettaminen on tehtéva lain ja asetusten vaatimalla tavalla.
Eldimet voidaan teurastaa vain hyviaksytyssa teurastamossa. Kotitarve-
teurastus tai sairaan eldimen lopettaminen voidaan tehda tilalla, jos

sen suorittaa ammattitaitoinen henkilé asianmukaisin vélinein.
Eldintenkuljetus lainsdadanto ja asetus, eldinsuojelulaki

11



ARLA SUOMI MAIDONTUOTANNON LAATUOHJELMA

2.3.ELAINTEN LAAKINTA
2.3.1 Eldinlaakkeet sdilytetdan turvallisesti.

Laki eldinten laakitsemisesta

Eldinlddkkeet on sdilytettdva niin, ettd ne eivat voi saastuttaa rehuja tai mai-
toa. Ladkkeitd ei saa sailyttéd maitohuoneessa tai eldintiloissa. Ladkeaineet
on suositeltavaa sdilyttaa lukitussa kaapissa.

2.3.2 Eldimia saa laakita ainoastaan hyvaksytyilla ja rekisteroidyilla ladkkeilla tai

2.3.3

12

homeopaattisilla valmisteilla, joiden sisdlto ja vaikutukset ovat tunnettuja.
Ladkelaki

Eldinten ladkinndssa saa kdyttaa vain hyvaksyttyja lddkeaineita, joita eldinlaa-
kari on maarannyt kyseisen sairauden hoitoon. Kaikesta lddkkeiden kaytdsta
on tehtdva merkinnat ladkekirjanpitoon, jota on sdilytettava 5 vuotta. Reseptit
ja kirjallinen selvitys lddkkeiden luovutuksesta tulee sdilyttaa ldadkekirjanpidon
yhteydessa. Hoitotuotteet, joita ei ole maarannyt eldinlaakari (esim. yrttival-
misteet), tulee olla tuotantoeldimille hyvaksyttyja. Tuotteen valmistajan tulee
vastata tuotteen hyvaksynnasta ja sisallostd. Pakkauksen etiketti tai tuotteen
tuoteseloste on talletettava.

Varoajallisella ladkkeella ladkityn lehm&dn maitoa ei saa toimittaa meijeriin
ennen varoajan paattymista ja ennen kuin maito on testattu ladkejaamista
puhtaaksi Delvo-testilld. Testaustulos on kirjattava. Laakityt eldimet merkitdan
selkedsti ja lypsetdan viimeisena, erilliselld lypsykoneella tai kasin taikka
valittomasti ladkittyjen eldinten lypsyn jdlkeen puhdistettavalla laitteistolla.
Laakittyjen eldinten maito on sdilytettava erilldan.

Eldimista saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetus, Arla Suomi vaatimus

Antibiooteilla hoidetut eldimet merkitdén huolellisesti ja ndkyvasti. Erityista
huolellisuutta vaaditaan automaattilypsyssa. Eldimet on merkittava ja kirjatta-
va automaattilypsyjarjestelman ohjausjarjestelmaan ennen ensimmaista laa-
keannosta. Automaattilypsytiloilla ldakityt eldimet olisi hyva lypsaa valvotusti.
Laakityt eldimet merkitdan esim. jalkapannoilla tai varispraylld. Ladkittyjen
eldinten tulee olla merkittyja koko varoajan.

Ladkehoitoa ja varoajan toteutumista seurataan, jotta varmistetaan etta
ladkemaito ei aiheuta jadmia tilasailiomaitoon. Varoaikaa pidennetaan, jos
lehman tuotos on poikkeuksellisen alhainen hoidon aikana.

ARLA SUOMI MAIDONTUOTANNON LAATUOHJELMA

Suositus on, ettd ldakityt lehmat lypsetddn asema- ja putkilypsytiloilla
lypsyjarjestyksessa viimeisend. Jos ladkittyjen eldinten lypsyssa kdytetaan
kannukonetta, kannukone kytketdaan tyhjéputkistoon, ei koskaan maito-
putkistoon. Kaikki vélineet pestdan ldakittyjen eldinten lypsyn jalkeen.
Eldinten merkitseminen ja maidon huolellinen kasittely on tarpeellista,
vaikka hoidossa olevat eldimet ovat erillddn muusta karjasta ja maito
kasitelldan erillisessa lypsyjarjestelmadssa. Aina on huolehdittava siitd,
ettd lddkemaitoa ei voi joutua meijerimaidon joukkoon.

Jos epadilladn, etta ladketta sisdltdavaa maitoa on joutunut meijerimaidon
joukkoon, otetaan maidosta ndyte antibioottitestausta varten. Mikali anti-
bioottitestin tulos on positiivinen, otetaan valittémasti yhteyttd meijerin
neuvontaan. Ladkejaamia sisaltdva maito on havitettdva tilalla. Lédkejaamia
sisaltdva maito johdetaan virtsa- tai lietesailioon, ei jatevesijarjestelmaan. Jos
maitohuoneen jatevedet kdsitellddn omassa jatevesijarjestelmassa, voi suuri
madaré antibioottimaitoa hdirité varsinkin biologisen imeytyskentdn toimintaa.
Tietyin edellytyksin lddkemaitoa voidaan juottaa myds vasikoille.

2.3.5 Antibiootteja ei saa kdyttdaa ennaltaehkdisevana hoitona, ainoastaan

2.3.6

2.3.7

2.3.8

hoitona todettuun sairauteen.
MMM asetus ladkkeiden kdytosté ja luovutuksesta eldinldakinndssa

Antibioottien kdyt6n tulee perustua diagnosoituun sairauteen. Sairauksien
hoidossa on seurattava hoitosuosituksia ja lddkkeelle maaritettyja varo-
aikoja.

Umpeenpanohoidoissa tilannetta arvioidaan eldinkohtaisesti.
MMM asetus lddkkeiden kdytostd ja luovutuksesta eldinldakinndssa

Umpeutettava lehma voidaan hoitaa antibiooteilla, jos eldinldakari on
todennut sen tarvitsevan hoitoa. Myds umpeenpanohoidot tulee kirjata
laakekirjanpitoon.

Eldimille ei saa antaa hormoneja kasvun tai maidontuotannon lisddmiseksi.
Eldinsuojelulaki, Valtioneuvoston asetus erdiden lddkeaineiden kdytén
kieltdmisesta eldimille

Eldimille saa kdyttaa vain eldinladkarin maaraamia hormonivalmisteita,
jotka on hyvéaksytty ja rekisterdity tuotantoeldinvalmisteiksi.
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2.3.9 Kiiman synkronointia ei saa tehdd maidontuotannossa oleville eldimille.
Valtioneuvoston asetus

Eldinten kiimoja ei saa hormonaalisesti synkronoida ryhmind. Yksittdisten
eldinten hoitaminen hormonihoidolla on sallittua. Yksittéiset kiimatto-
muushoidot tai esimerkiksi alkionsiirroissa kdytettavat synkronointihoidot
ovat sallittuja eldinlddkarin toteuttamina.

3. Maitotila

Tilaympariston tulisi olla tarkoituksenmukainen ja riittévan siisti antaakseen
kuvan ammattimaisesta ja hyvien kéytédntdjen mukaisesta tuotantoympadristosta.

3.1. YLEISTA

3.1.1 Ammattimaisen maidontuotantotilan pihapiiri on asiallinen ja
yleisvaikutelmaltaan siisti.
Arla Suomi vaatimus

Tilaymparistd viestittda kuluttajalle, ettd tilan tuotanto on ammattimaista
ja tilalla voidaan tuottaa laadukkaita elintarvikkeita. Tilan pihapiiri, raken-
nukset ja pihatie on pidettdva hyvakuntoisena ja siisteind. Kuntien raken-
nusvalvonta valvoo rakennettua ymparistda ja voi suorittaa tarvittaessa
tarkastuksia ja katselmuksia.

3.1.2 )Jatehuollosta on oltava sopimus paikallisen toimijan kanssa.
Asetus elintarvikkeiden alkutuotannon elintarvikehygieniasta

Jatteidenkasittelysuunnitelma on osa alkutuotantoasetuksen omavalvonta-
suunnitelmaa. Jatteet, kuten pakkausmateriaalit, muovit yms. havitetdan
asianmukaisesti ja toimitetaan kierrdtykseen sadnnollisesti.

Ongelmajétteet kasitelldan ja varastoidaan niin, ettd ne eivat aiheuta vaaraa
eldimille, tilalla tydskenteleville tai vierailijoille, eivatka vaaranna rehujen tai
maidon laatua. Ongelmajatteitd ovat esimerkiksi jatedljyt, 6ljynsuodattimet,
livottimet, ja lddkeaineet. Ongelmajdtteet tulee kasitelld lainsdddanndn
maadradamalla tavalla.

3.1.3 Lehmien lypsy on voitava jarjestaa poikkeusoloissa ja sihkokatkoksen aikana.

Arla Suomi suositus
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AMS tiloilla varavoimaa tulee olla pysyvasti saatavilla tai muuten voitava
osoittaa lypsyjarjestelyt poikkeustilanteessa. Tilalla ei ole valttamatonta olla
omaa varavoimajdrjestelmaa, jos jokin seuraavista korvaa taman tarpeen.

1. Varavoimajarjestelma on vuokrattavissa/lainattavissa. Tilan on
ennakkoon varmistettava varavoiman saatavuus. Tarvittavat varavoima-
liitdnnat on oltava valmiina.

2. Tilan lehmat ovat késin lypsettavissa.

3. Tilalla on traktorikdyttéinen tyhjépumppu, joka soveltuu lypsdmiseen.

4. Tilalla on sdhkdntoimittajan vakuutus, ettd tilan sahkdkatkos ei voi
kestaa pidempadan kuin 6 tuntia.

Julkinen rahoitusjarjestelma vaatii varavoimajarjestelman toteutuksen uu-
delta tuotantorakennukselta. Automaattinen ruokintajarjestelma on kytket-
tava varavoimajdrjestelmaan tai ruokinta on voitava jarjestdad muulla tavoin.
Varavoimajarjestelma ja tarvittavat litdnnat tarkastetaan saannéllisesti.

3.2. MAIDON KASITTELY JA SAILYTYS

Maidontuotantotilalla on oltava tilat lypsamisessa, maidon jadhdyttamisessa ja
sailytyksessad seka muussa maidonkasittelyssa tarvittavien laitteiden ja vélineiden
puhdistamiseen.

Asetus elintarvikkeiden alkutuotannon elintarvikehygieniasta 84/2017

Maidon jaahdytykseen ja sdilytykseen kaytettavat tilat (maitohuone) eivat saa olla
suorassa yhteydessa eldintenpitotiloihin eivatkd muihinkaan tiloihin, joista voi siirtya
likaa maitohuoneeseen pdin.

3.2.1 Maidonkasittely- ja sdilytystilat pidetddan puhtaana ja hyvassa kunnossa.
Hyonteisten, jyrsijoiden ja kotieldinten paasy tiloihin estetaan.
Eldimista saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetus

® Maidonkasittelytiloihin tulee olla kulku, niin ett& navettatiloissa ei tarvitse
liilkkua tarpeettomasti.

® Maidonkasittely- ja sdilytystilojen ilmanvaihdon on oltava riittéva, jotta ilma
pysyy raikkaana ja viiledna.

® Ovetjaikkunat on pidettdva suljettuina tai ne on suojattava hydnteis-
verkolla.

Maidonkasittely- sdilytys- ja maidonkerdilyalueen rakentamista tai remontointia
suunniteltaessa on otettava huomioon lain ja Laatuohjelman vaatimukset.
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3.2.2 Maidonkasittely- ja sdilytystilojen pintojen on oltava ehjat ja helposti
puhtaana pidettavat.
Eldimista saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetus
Seinien, katon ja lattian on oltava helposti puhtaana pidettdavaa materiaalia,
jonka voi sdanndllisesti pesta ja desinfioida. Lattiapintojen kaatojen on oltava
kunnossa, jotta pesuvedet valuvat pois.

3.2.3 Maidonkasittelytiloissa on oltava vesipiste.
Arla Suomi vaatimus

3.2.4 Maidonkasittelytilat eivdt saa heikentda elintarviketurvallisuutta.
Asetus elintarvikkeiden alkutuotannon elintarvikehygieniasta

Maidon jadhdytys- ja sdilytysolosuhteet eivat saa heikentdaa maidon elin-
tarviketurvallisuutta. Mydskaan tiloissa, joissa maitoa jadhdytetdan ja saily-
tetdan, ei saa harjoittaa toimintaa joka heikentaa elintarviketurvallisuutta.

3.2.5 Maidonkasittely- ja sdilytystiloissa saa sdilyttaa vain maidon kasittelyssa
tarvittavia tuotteita ja ne eivat saa aiheuttaa vaaraa maidon laadulle.
Eldimistd saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetus, asetus elintarvikkeiden
alkutuotannon elintarvikehygieniasta 84/2017

Maidonkasittelytilaa ei saa pitda varastona. Tavarat ja tuotteet, joita ei voida
osoittaa tarvittavan lypsyyn liittyvissa t6issd, on siirrettdva pois. Pesu- ja
desinfiointiaineet sdilytetdan turvallisesti ja huolehditaan, ettei niitd paase
maidon sekaan, jos esimerkiksi pesuaineastia kaatuu. Ainoastaan kdytdssa
olevia pesu- ja desinfiointiaineita saa sdilyttdd maidonkasittelytilassa. Pesu-
aineastiat on sijoitettava siten, ettd ne eivat esta lattioiden ja seinien puh-
taanapitoa. Kaikki pesuaineastiat merkitddn asianmukaisesti, jotta niiden
sisallostd ei ole epdselvyytta. Maidon kasittelytilojen puhdistukseen ja
desinfiointiin kdytettavat tuotteet eivat saa vaarantaa maidon laatua.

3.2.6 Kemiallisia torjunta-aineita, myéskaan karpastorjunta-ainetta ei saa
kdyttaa maidonkasittely- ja sdilytystiloissa.
Arla Suomi vaatimus

Mekaaniset-, liima-ansat tai UV-hydnteisansat ovat hyvid vaihtoehtoja
kemiallisille torjunta-aineille, edellyttéen ettd ne eivat vaaranna maidon
laatua. Ansat on sijoitettava riittdvén kauas tilasdiliosta.
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3.3. TILASAILIO

331

3.3.2

3.3.3

3.3.4

On suositeltavaa, etta tilasdilié on varustettu halyttimelld, joka tallentaa
maidon sdilytyslampétilaa ja pesulampétilaa seka pesuaineiden kulutusta.
Arla Suomi suositus

Jarjestelman tarkoituksena on antaa kriittisid ja informatiivisia halytyksia
tila-s&ilion toiminnasta. Tavallisesti kriittistd halytysta ei voi kuitata ennen
maidon vastaanottoa. Talldin hakukertojen valilld tapahtuneista l@mpé&tila-
poikkeamista saadaan tieto maitoauton kuljettajalle.

Tilasailion uusimisen yhteydessa suositellaan, etta uusi tilasailio
varustetaan seurantajarjestelmalla.
Arla Suomi suositus

Tilasdilion seurantajarjestelman suositellaan antavan halytykset seuraavista
kriittisistd poikkeamista.
® Sdhkokatkos kestdd yli 30 min.
® Sekoituksen véli yli 60 min.
Maidon l@ampédtila yli 9 astetta yli 3 tuntia.
Alhainen pesuldmpétila.
® Pesuaineen saannissa on hairio.

Maidon jaahdytysjarjestelmissa saa kdyttaa vain hyvaksyttyja kylmaaineita.
Ey asetus otsonikerrosta heikentavista aineista

Kylmaaineet R12 ja R22 (HCFC) ovat haitallisia otsonikerrokselle, taman
vuoksi niiden lisddminen tilasailidihin ei ole enada sallittua. Kyseisten kylma-
aineiden kdytt6 paattyy vanhojen tilasdilididen poistuessa kdytdsta.

Laajalti kdytetddn kylmaaineita HFC 134a ja R404a tilasailidissa, jotka

ovat erittdin voimakkaita kasvihuonekaasuja. Uudet kylmé&aineet korvaavat
otsonikerrokselle haitalliset tuotteet. Kaikkia kylmaaineita on kasiteltava
niin, ettd niiden aiheuttamat ympéristéhaitat minimoidaan. Kaytetty kylma-
aine on merkittava tilasailioon tai tilasailion kayttotietoihin.

Tilasailion jadhdytysjarjestelma tulee tarkastaa lakien ja asetusten mukaisesti.
Tarkastusten vali riippuu kdytetyn kylmadaineen maarasta ja haitallisuudesta.
Tarkastuksen voi tehda vain Tukesin kylmaainetdéihin valtuuttama henkilo.
Valtioneuvoston asetus otsonikerrosta heikentdvia aineita ja erdité fluorattuja
kasvihuonekaasuja sisaltévien laitteiden huollosta
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3.3.5

3.3.6

Kylmdaaineen vuoto vaikuttaa jadhdytystehoon ja aiheuttaa haittaa ympéristol-
le. Kylmdainevuototarkastuksen yhteydessa tilasdilié kannattaa huoltaa myds
muilta osin. Huolloista pidetdan kirjaa ja tarkastus- ja huoltoraportit sdilyte-
taan. Tilas&ilion omistaja (tuottaja, meijeri tai yksityinen toimija) on velvollinen
huolehtimaan omistamansa tilasdilion maardaikaishuollosta. Tilasdilion kaytta-
ja on velvollinen ilmoittamaan muusta huoltotarpeesta tai laitevioista.

Tilasailion havittaminen.

Tilasdilion omistajan on huolehdittava sdilion asianmukaisesta havittamisesta.
Kylmadaineiden talteenotosta on huolehdittava ennen kuin tilasailié romute-
taan. Talteenoton suorittajan tulee olla valtuutettu yritys, jolla on dokumen-
taatio kerdtyn kylmaaineen maarastd, tyypista ja kasittelysta.

EU asetus otsonikerrosta heikentdvistd aineista

Pesuissa kdytettdvien aineiden tulee olla tilasdilion pesuun sopivia.
Arla Suomi vaatimus

Tilasdilio pestdan jokaisen tyhjennyskerran jalkeen. Tilas&ilié huuhdellaan
noin +30 °C—+40 °C asteisella vedelld, jonka jalkeen varsinainen pesu
+60 °C—+90 °C asteisella vedelld, jotta tilasdilic lAmpenee riittdvastija
pesuveden [dmpotila ei laske alle +45 °C asteen (mitattuna poistoletkus-
ta). Pesuvesien ldmpétiloja suositellaan mitattavaksi kerran kuukaudessa.
Veden maara ja virtaus, ldmpé&tilan sdilyminen pesun aikana ja pesuaineen
oikea annostelu ovat sdannéllisesti seurattavia asioita.

Vuoropesu, missa emdksinen- ja hapanpesu vuorottelevat, on tehokas
poistamaan maitojatettd ja maitokived. Pesun jalkeen voidaan suorittaa
desinfiointi, milld tuhotaan mahdolliset bakteerit ja estetdan niiden kasvu.
Tilasdilié huuhdellaan pesu- ja desinfiointiainejddmistd ennen seuraavan
lypsyn aloitusta. Tilasailion pesuohjeet sijoitetaan tilasdilion ldheisyyteen.
Pesu- ja desinfiointiaineet, joita kdytetddn maitovélineiden pesuun, tulee
olla elintarvikehyvaksyttyja ja ne eivat saa sisaltdd QAC-yhdisteita.

3.4. MAIDONKASITTELYLAITTEET
3.4.1 Maidonkasittelylaitteiden ja tilasdiliiden materiaalien tulee olla
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ruostumatonta terasta tai muuta elintarvikehyvaksyttya materiaalia.
Eldimistd saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetus

Maidonkasittelylaitteiden varaosien on oltava tarkoituksen mukaisia ja elin-

ARLA SUOMI MAIDONTUOTANNON LAATUOHJELMA

3.4.2

3.4.3

3.4.4

3.4.5

tarvikkeiden kanssa kosketuksissa olevien materiaalien taytettava lain
vaatimukset. Kumi- tai muoviosat eivat saa sisaltda ftalaatteja, jotka ovat
muovien pehmennysaineita.

Lypsykone huolletaan ja testataan saannéllisesti ja tarpeen mukaan,
jotta eldinten terveys ja maidon laatu ei vaarannu. Tehdyista huolloista
on pystyttava esittamaan tarvittaessa todistus.

Eldimistd saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetus, asetus elintarvikkeiden
alkutuotannon elintarvikehygieniasta

Saanndlliselld huollolla ja testauksella havaitaan viat ajoissa, kuten heikon
alipaineen tai kumiosien haurastumisen. Nama vaikuttavat utareterveyteen
sekd maidon bakteeri- ja solupitoisuuksiin. Tuottajan on huolehdittava itse
lypsykoneen huollosta.

Maidonkasittelyviélineiden pesuun kdytettdavan veden on taytettava
lakisaateiset vaatimukset.
Asetus elintarvikkeiden alkutuotannon elintarvikehygieniasta

Pesuveden tulee olla tutkittua ja hyvélaatuista. Veden laatu voidaan
varmistaa kayttdmalla kunnallisten vedenottamoiden vettd tai ottamalla
omasta kaivosta vesindyte ennen kadyttéonottoa ja sen jalkeen sédnndllisesti
kolmen vuoden vélein. Oman kaivon vedestd on tutkittava vahintdan E.coli
ja suolistoperdiset enterokokit seka arvioitava vari ja haju. Uusin tutkimus-
todistus tulee sdilyttda ja se on pyydettaessa pystyttava esittamaan.

Desinfioinnissa saa kdyttaa vain hyvaksyttyja tuotteita.
Eldimistd saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetus

Vedenpaineen, pesuaineen ja pesun muiden osatekijéiden tulee olla
riittdvia ja tehokkaita hyvan pesutuloksen takaamiseksi.
Eldimista saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetus, Arla Suomi vaatimus

Lypsykone pestaan jokaisen lypsykerran jalkeen. Automaattilypsyjarjestelma on
pestdva vahintdan kaksi kertaa pdivassa. Suositus on, ettd pesu ja suodattimen vaih-
to tehddan useammin. Pesuveden l@mpdtila ei saa laskea alle +45 °C asteen. Mai-
donkasittelylaitteiden pesuohjeet ovat maitohuoneessa nakyvalla paikalla. Pesu- ja
desinfiointiaineet eivat saa siséltéd QAC-yhdisteitd. Kyseisia yhdisteitd ei saa kadyttaa
elintarvikkeen kanssa kosketuksissa olevien pintojen pesu- ja desinfiointiaineissa.
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3.4.6 Automaattilypsytilojen vaatimukset.
MMM:n asetus elintarvikkeiden alkutuotannon elintarvikehygieniasta,
Toimialakohtainen vaatimus

1. Automaattisessa lypsylaitteistossa on oltava jarjestelmd,

a) joka on ohjelmoitavissa itsendisesti havaitsemaan ja ohjaamaan
muuttuneen maidon erilleen elintarvikkeeksi tarkoitetusta maidosta
(erottelujarjestelma) ja

b) johon voidaan etukateen ohjelmoida tiedot eldimist4, joiden maito
ohjataan erilleen, kuten tiedot l&3kityista ja vastapoikineista eldimista.

3.4.7 Lypsyjarjestelman sopivuus ja asianmukainen kadytté vahentaa
maidon muokkaantumista.
Arla Suomi suositus

Ilmavuodot, ylipitkdt maitoletkut ja ilman paasy lypsimista lisddvat maidon
muokkaantumista, mika aiheuttaa maitoon makuvirheitd. Parsinavetassa
olisi hyva olla kahta lehmaa kohti vdhintdan yksi maitohana putkistossa,
jolloin maitoletkutkujen pituus on normaali. Maidon muokkaantuessa mai-
dossa olevat vapaat rasvahapot lisdantyvat (FFA-arvo) ja maitoon kehittyy
eltaantunut makuvirhe, lipolyysi.

3.5.LYPSY
3.5.1 Kaiken meijeriin ldhetettavan maidon on oltava muuttumatonta.
Eldimista saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetus

Eldimet, joissa havaitaan utaretulehduksen tai muiden utaresairauksien oi-
reita tai ihmiseen tarttuvaa tautia, on lypsettédva viimeiseksi. Sairaat eldimet
lypsetdan joko erilliselld lypsykoneella, kdsin tai vélittdmasti ndiden jélkeen
puhdistettavalla laitteistolla. Sama koskee lddkejadmia sisaltdva maitoa ja
ternimaitoa. Umpeenmenevdn tai véhdssd maidossa olevan lehman maitoa
ei saa lypsda meijerimaidon sekaan (< 6 kg).

Ternimaito on lypsettdva erikseen, eika sitd saa sekoittaa meijerimaitoon.
Ternimaitoajaksi luetaan poikimisesta seuraavat neljd vuorokautta, mina
aikana lehma on lypsetty normaalisti. Mikali lehma&a tai hiehoa lypsetdaan
ennen poikimista, noudatetaan myds neljan vuorokauden varoaikaa. Mah-
dollisen umpeenpanohoidon varoaikaa tulee noudattaa ja maito on todet-
tava Delvo-testilld puhtaaksi ennen meijerimaidon joukkoon lypsdamista.
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3.5.2

3.5.3

Ternimaito on hyva jadhdyttaad nopeasti ja pakastaa, mikali sitd halutaan
sailyttdd pidempaan.

Lypsettdessa tilasdilodn on kadytettdva aina maitosuodatinta. Maitosuodatti-
met on vaihdettava ennen lypsyn aloittamista ja tarvittaessa lypsyn aikana.

Ennen lypsya vetimet ja tarvittaessa utareet laajemminkin puhdistetaan,
sekd mahdollinen kosteus vetimissa ja utareen pohjassa kuivataan
puhdistuksen jalkeen huolellisesti.

Eldimista saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetus

Utareen huolellisella puhdistamisella minimoidaan bakteerien siirtymista
maitoon utareen pinnalta. Hyva utareen esikdsittely myds valmistaa
lehman lypsyyn ja kdynnistda maitohormonin, oksitosiinin erityksen.
Jokaiselle lehmalle on varattava oma lypsyliina. Utareen puhdistamiseen
kdytetyt pesuaineet on huolellisesti puhdistettava vetimien pinnalta ennen
lypsinten kiinnittamistd. Vedinkastoon tarkoitettuja tuotteita saa kayttaa
vain vélittdmasti lypsémisen jalkeen. Utareiden ja sorkkien puhdistus- ja
hoitoaineet eivat saa sisdltdd QAC-yhdisteita.

Valittomasti ennen lypsya ja sen aikana lypsypaikalla ei saa tehda sellaista
tyota, joka voi vaikuttaa haitallisesti maidon laatuun, esim. annostella
ladkkeita tai kdyttaa utareen tai sorkkien hoitoaineita.

Laki eldinten l&&kitsemisesta

21



ARLA SUOMI MAIDONTUOTANNON LAATUOHJELMA

ARLA SUOMI MAIDONTUOTANNON LAATUOHJELMA

Lehmalle ei saa annostella lddkkeita lypsyn aikana, lukuun ottamatta maito-
hormonia. Tuotantoeldimille annosteltavia ladkkeita ja muita eldinten

kasittelyssa kdytettdvid aineita kdytettdessa on varmistuttava, ettd eldimista
saatavien elintarvikkeiden turvallisuus tai laatu ei tarpeettomasti heikkene.

3.6. MAIDONTUOTANTORAKENNUKSET
3.6.1 Uutta tuotantorakennusta suunnitellessa tulee ottaa huomioon voimassa

oleva eldinsuojelulainsadadanto, karjan hyvinvointi ja hyvat maidon-
tuotannon toimintatavat.
Arla Suomi vaatimus

3.6.2 Parret ja karsinat on pidettdva kuivina ja tarvittaessa niissa on kdytettava

kuivikkeita.
Valtioneuvoston asetus nautojen suojelusta

Makuualustan tulee olla kuiva ja puhdistettava lannasta sadnnéllisesti. Alle
kaksiviikkoisella vasikalla on oltava kuivitettu makuupaikka.

3.6.3 Uusiin tuotantorakennuksiin seka laajennuksiin suositellaan

rakennettavaksi poikimakarsinat/sairaskarsinat.
Arla Suomi suositus

Ty6skentelyn helpottamiseksi ja eldinten hyvinvoinnin takaamiseksi poikivil-
le/sairaille eldimille on hyvé olla muusta karjasta erotettu alue poikimiseen.

Vakavia tarttuvia tauteja sairastavat eldimet on voitava eristdd muusta
karjasta. Erillinen karsina helpottaa poikivan/sairaan eldimen hoitoa ja
takaa eldimelle oman rauhan toipumiseen.

3.6.4 Alle 6 kk ikdisia vasikoita ei saa pitaa kytkettyina.

Valtioneuvoston asetus nautojen suojelusta

3.6.5 Tuotantorakennuksen karsinat, parret ja kulkuvaylat pidetdan puhtaina ja
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hyvéssa kunnossa. Laiduntavien eldinten kulkuvdylat ja makuualueet jarjeste-
taan niin, ettd eldimet eivat likaannu tarpeettomasti. Eldinten tarpeeton likaan-
tuminen vaarantaa elintarvikehygieniaa, eldinten terveytta ja hyvinvointia.
Valtioneuvoston asetus nautojen suojelusta

Lattiat eivat saa olla liukkaat ja ne on voitava pitda helposti kuivana, joko

kayttdmalld kuivikkeita tai huolehtimalla muutoin siitd, ettéd nestemaiset
eritteet poistuvat asianmukaisesti.

3.6.6 Maidon kerdilyalue on pidettava puhtaana. Kerdilyalueen kautta ei saa
kuljettaa eldimia laitumelle. Kerdilyalueella tarkoitetaan aluetta, jolla
maitoauton kuljettaja tyoskentelee.

Arla Suomi vaatimus

Maidonkasittelytilan ja kerdilyalueen on oltava puhtaat. Maidonkasittely-
tilan lattiassa ei saa olla pinttynytta likaa, vaan se on pestava saanndllisesti
Imuletkun on pysyttava puhtaana kerdilyhygienian takaamiseksi seka
esimerkiksi tartuntatautien levidmisen ehk&isemiseksi. Maidonkasittely-
ja sdilytystilan edustan on oltava esim. asfaltti- tai murskepintainen. Maito
on pystyttava kerddmaan kaikkina vuodenaikoina. Pihan ja pihatien hiekoi-
tuksesta sekd lumenauraamisesta on huolehdittava.

3.6.7 Hyonteisten, jyrsijoiden ja kotieldinten paasy maidonkasittely- ja
sdilytystiloihin on estettdva ja tuhoeldinten torjunnasta huolehditaan.
Eldimista saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetus

Mikali haittaeldinten torjunnassa kdytetdan torjunta-aineita, huolehditaan
ettd ne eivat aiheuta riskia eldinten rehujen puhtaudelle, ihmisille tai eldimille.
Torjunta-aineiden kdytdsta on pidettava kirjaa.

3.6.8 Sikoja ja siipikarjaa ei saa pitda samoissa tiloissa lypsykarjan kanssa.
Arla Suomi vaatimus
Siat ja siipikarja lisddvat salmonellariskid maidontuotantotilalla.

3.7. TARTTUVIEN TAUTIEN ENNALTAEHKAISY
3.7.1 Kaikki nautaeldimet on korvamerkittava ja rekisteréitava.
MMMa nautaeldinten tunnistamisesta, Laki eldintunnistusjarjestelmasta

Nautaeldinten pitdjan on pidettdva omistamistaan tai hallitsemistaan nau-
doista ajan tasalla olevaa nautaeldinluetteloa, jossa on pitopaikkakohtaiset
nautojen perustiedot sekd mahdolliset osto- ja poistopdivdmaarat ja niihin
liittyvien ostajien tai myyjien tunnisteet (tilatunnus, asiakastunnus tai eldin-
vélittdjatunnus). Tapahtumat on kirjattava nautaeldinluetteloon viimeistaan
kolmantena péivana tapahtumasta. Nautarekisteriin on tehtéva ilmoitus
muutoksista seitseman pdivan sisalla tapahtumasta.
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3.7.2 Lypsyyn osallistuvien on noudatettava hyvaa henkilékohtaista hygieniaa ja

3.7.3

3.7.4

3.7.5

3.7.6

lypsdjilla tulee olla puhtaat vaatteet ja suojaimet, kuten esiliina ja kdsineet.
Eldimista saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetus

Navetassa tydskenteleville ja sielld vieraileville varataan tarkoituksenmukai-
nen paikka kdsien ja jalkineiden pesua ja suojavaatteiden sdilytysta varten

Lypsyyn osallistuvilla henkil6illa ei saa olla eldimiin tai maidon kautta
ihmisiin tarttuvaa sairautta.
Arla Suomi vaatimus

Tartunnallisten sairauksien levidmista voidaan vahentdé kayttamallé suoja-
kasineitd lypsettdessa. (esim. kertakdyttokasineet). Kidessa olevat haavat
peitetaan vetta ldpaisemattomalla siteelld tai kasineilla.

Ulkomailla tapahtuvan kotieldintilakdaynnin jalkeen navettaan voi menna vasta
48 tunnin kuluttua kdynnista. Tama koskee seka tilalla vierailevia etta tilalla
tyoskentelevia. Tama on myds meijerin salmonellavakuutuksen suojeluehtona.
Arla Suomi vaatimus

On hyva tiedostaa, ettd ulkomaiset vierailijat, tydntekijat ja lomittajat voivat
olla tarttuvien eldintautien kantajia. Vaatteet pestaan ja kengéat desinfioidaan
aina ulkomailla tapahtuneen tilavierailun jalkeen.

Vierailijoille varataan tilalta saappaat tai kertakdyttéiset suojajalkineet,
seka tarvittaessa muut suojavaatteet.
Arla Suomi suositus

Tilalla vieraileville (eldinldakarit, neuvojat, seminologit, huoltomiehet, ym.)
tarjotaan suojavaatteet, jalkinesuojat tai tilan jalkineet.

Uusiin tuotantorakennuksiin suositellaan rakennettavaksi hygieniaeteinen,
josta ei ole yhteyttd maidonkasittelytilaan. Hygieniaeteinen varustetaan
pesu- ja desinfiointipaikalla ja -valineilla.

Arla Suomi suositus

3.7.7 Teuras- ja vilityseldinten kuljettajat valttavat tarpeetonta lilkkumista
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navetassa.
Arla Suomi suositus

ARLA SUOMI MAIDONTUOTANNON LAATUOHJELMA

Teuras- ja valityseldinten kuljettajille tulee tarjota tilalta suojavaatetusta ja jal-
kineita, kuitenkin vahintddan mahdollisuus kasien ja saappaiden pesuun ja de-
sinfiointiin. Turhaa liikkumista eldintiloissa ja eldinten koskettelua tulee valttaa.
Pyritdan itse siirtdmaan tilalta [dhtevat eldimet mahdollisimman ldhelle ovea.

3.7.8 Uuteen tuotantorakennukseen tai laajennukseen on tehtdva kokoomatila,
johon teuraseldimet voidaan sijoittaa ennen kerdilya.
Arla Suomi suositus

Kokoomatilan tarkoituksena on estda eldinkuljetusauton kuljettajan kon-
taktit tilan muiden eldinten kanssa ja pienentdd ndin tarttuvien eldintautien
levidmisen riskia.

3.7.9 Maitotilan on noudatettava kansallista tartuntatautien vastustusohjelmaa
Eldintautilaki

Pitkdjanteiselld ja suunnitelmallisella toiminnalla voidaan ennaltaehkaista
ja rajoittaa tartuntatautien leviamistd. (Suomessa ei ole todettu leukoosia,
tuberkuloosia, bruselloosia, suu- ja sorkkatautia eiké ibr-, ipv- ja bvd- viruk-
sia). Jos tilalla epéillaan tai on todettu salmonellatartunta tai muu vastus-
tettava tai ilmoitettava eldintauti on otettava valittomasti yhteyttd meijerin
neuvontaan. Eldinlddkarin ohjeita tarttuvan eldintaudin levidamisen ehkaise-
miseksi ja saneeraamiseksi on noudatettava.

3.7.10 Ostettaessa eldimia ulkomailta on noudatettava kansallisia maarayksia.
Eldintautilaki

Eldinten maahantuontia suunniteltaessa on otettava yhteytta Eviraan ja
ETT ry:een tarkempien ohjeiden saamiseksi.

3.7.11 Ostettaessa spermaa tai alkioita ulkomailta on noudatettava lain vaatimuksia.
MMM:n asetus sonnin spermalle asetettavista eldinten terveysvaatimuksista

Ulkomaisen eldinaineksen, sperman tai alkioiden tuonnissa on noudatetta-
va tuontiajankohtana voimassa olevia Eviran ohjeita ja maarayksia.

3.7.12 Kuolleet ja lopetetut eldimet on peitettdva huolellisesti raatojen kerdilyyn
tai hautaamiseen saakka.
Arla Suomi vaatimus
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Ulkopuolisille kulkijoille ndkyvat kuolleet eldimet antavat huonon kuvan
tilanpidosta ja vaikutavat haitallisesti elinkeinon imagoon. Kuolleet eldimet
ja raatojenkerdily ovat myds riskejd tartuntatautien levidmiselle. Raatojen
sdilytys- ja kerdilyalue on pidettava erilldan tilan karjasta, rehunkasittely-
alueista, maitohuoneesta tai maitoauton kulkureiteista.

3.8. KARJANHOITAJAT JA LOMITTAJAT

3.8.1 Tilalla tyoskentelevat henkil6t on perehdytettédva tehtaviinsa. Heidan
tulee olla selvilld toimintansa vaikutuksista elintarvikehygieniaan.
Eldimista saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetus

Perehdytettdvat asiat
® eldinten terveys ja hyvinvointi
® rehu- ja maitohygienia
® eldinldadkkeiden kaytto
® jatehuolto
® kemikaalien kadyttd
® tarvittavat kirjaukset

Kaikkien ohjeistusten tulee olla kielelld, jota kaikki tydntekijat ymmar-
tavét. Poikkeamatilanteiden hallintaohjeiden tulee olla kirjallisina (esim.
antibioottivahinko-ohjeistus). Kirjallisen ohjeistuksen tulee olla selkeé ja
sisaltda tarvittavat yhteystiedot mm. meijerin neuvontaan.

4. Ymparisto

Maidontuotannossa pyritddn huomioimaan ympdristénsuojelu parhaalla mahdollisella
tavalla. Maidontuotannossa kdytettyjen tuotteiden alkuperd tunnetaan ja kasvinsuojelu-
aineita kdytetdan vastuullisesti. Tuotantopanosten kdytén tulee olla suhteessa tuotanto-
maariin. Kun tuotannon tehokkuutta parannetaan, ympadristévaikutukset tuotettua
yksikkda kohti pienenevat. Tdydentavia ehtoja on noudatettava, jos on hakenut EU:n
kokonaan tai osittain rahoittamia tukia tai kansallisia viljelijatukia.

Taydentavat ehdot koostuvat viljelyyn liittyvistd hyvan maatalouden ja ympédriston
vaatimuksista seka lakisdateisistd hoitovaatimuksista.

4.1 Tilanpidossa otetaan huomioon luonnon monimuotoisuus ja toiminnan
vaikutukset siihen.
EU:n luonto- ja lintudirektiivi, Arla Suomi suositus
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Luonnon monimuotoisuutta ylldpidetdan ja sdilytetdan. Luonnonvaraisia
kasveja ja eldimia seka luontotyyppeja suojellaan ja otetaan huomioon
luonnonarvot kaikessa toiminnassa.

4.2 Noudatetaan lannoitteiden sisdltdman typen enimmaismaaria ja
lannanlevitysrajoituksia.
Nitraattiasetus, Tdydentavat ehdot

Lannoituksessa noudatetaan nitraattiasetusta. Nitraattiasetus sisaltda
typen kdytdn enimmaismaarat. Liika typpi huuhtoutuu helposti ja aiheut-
taa vesist6jen rehevditymistd. Tuotantoeldinten lannassa ja orgaanisissa
lannoitteissa vuosittain levitettava kokonaistypen maaré voi olla enintédan
170kg/ha. Lannan levittdminen pellolle on sallittu 1.4—31.10. vélisena
aikana.

4.3 Lanta-analyysiteetetdadn viiden vuoden valein.
Nitraattiasetus, tdydentavat ehdot

Lanta-analyysissa maaritetdan lannan sisaltama liukoinen typpi, kokonais-
typpi ja kokonaisfosfori. Lanta-analyysin ja muiden lannoitevalmisteiden
tiedot sdilytetddn. Lannoituksesta pidetdan kirjaa vuosittain. Kirjanpito
sisaltda tiedot lohkojen ravinnelisdykseen kadytetyn lannan ja lannoite-
valmisteiden madristd, satotasoista ja ajankodista milloin lantaa on
levitetty.

4.4  Ruokinnan suunnittelua varten teetetdadn analyysit tilalla tuotetuista
karkearehuista.
Arla Suomi suositus

Ruokinnan suunnittelussa otetaan huomioon rehujen laatu ja tuotosvaste.
Valkuaisruokinnan optimoinnilla vaikutetaan tuotannon taloudellisuuteen,
koska hyvalaatuinen rehuvalkuainen on kallista. Valkuaisyliruokinta on
haitallista ja tarpeetonta eldimille. Ylimaarainen typpi ja fosfori poistuvat
lannan ja virtsan mukana ja tama lisaa ravinteiden huuhtoutumista ja lisaa
turhaa ymparistokuormitusta.

4.5 Puhdistamolietetta sisdltdvaa lannoitevalmistetta ei saa kdyttaa
rehuntuotannossa oleville pelloille.
Lannoitevalmistelaki, Arla Suomi vaatimus
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4.6

Tilan oman sakokaivolietteen voi levittda pellolle, mutta sakokaivoliete

on kasiteltdva (kalkkistabiloitava) ennen levitysta ja tata koskevat samat
rajoitukset kuin puhdistamolietettd sisaltédvaa lannoitevalmistetta. Puhdis-
tamolietettd sisaltavia lannoitevalmistetta saa kdyttaa vain viljoille, 6ljykas-
veille ja kasveille, joita ei kdytetd ihmisravinnoksi tai eldinrehuksi. Nurmelle
puhdistamolietetta sisdltdvaa lannoitevalmistetta saa levittaa vain perus-
tettaessa nurmi suojaviljan kanssa ja multaamalla huolellisesti.

Maaritelmat

Puhdistamolietetta sisdltdva lannoitevalmiste:

Puhdistamoliete on jatevedenpuhdistamoiden jatevesilietettd. Puhdistamo-
liete kasitellddn kompostointi- tai biokaasulaitoksissa aina ennen maa-
talouskayttod. Puhdistamolietetta kasittelevien laitosten tulee olla Eviran
hyvdksymia.

Ruokajéate eli entiset elintarvikkeet:

Entisten elintarvikkeiden kayttd eldinten ruokinnassa, Eviran ohje
12571/1,28.9.2015

Ruokajatettd, jota syntyy ravintoloiden, ruokaloiden yms. julkisten keittioi-
den tahteeksi jddneestd ruuasta. Entisia eldinperdisia elintarvikkeita, pois
lukien maito- ja munatuotteet, ei saa kayttaa elintarviketuotantoeldinten
ruokintaan. Kasviperadisten entisten elintarvikkeiden rehukdytté on mahdol-
lista my6s elintarviketuotantoeldimille.

Eldinperdinen jate, eli eldinperdiset sivutuotteet:

Eldimista saatavat sivutuotteet jaetaan kolmeen luokkaan, niiden ihmisten ja
eldinten terveydelle aiheuttamien riskien mukaan. Tarkempi luettelo luokkiin
kuuluvista aineksista on asetuksen (EY) N:o 1069/2009 artikloissa 8,9 ja 10.

Kayttokohteet ja rajoitukset puhdistamolietetta sisdltdvan maanparannus-
aineen kaytolle.
Lannoitevalmistelaki

Puhdistamolietetta sisaltdvia maanparannusaineita saa kdyttda vain viljoille,
Oljykasveille ja kasveille, joita ei kdytetd ihmisravinnoksi tai eldinrehuksi.
Nurmelle puhdistamolietettd siséltdvaa maanparannusainetta saa levittaa
vain perustettaessa nurmi suojaviljan kanssa ja multaamalla huolellisesti.
Lietetuotteet ovat lannoitevalmisteita, ja niiden kayttda rajoittavat nitraatti-
asetukseen ja ympadristokorvaukseen liittyvat sdadokset.
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4.8 Puhdistamolietetta siséltdvia lannoitevalmisteita ei saa kdyttdaa luonnon-
mukaisessa tuotannossa.
Arla Suomi vaatimus

49 Kemikaaleja tulee kdyttaa turvallisesti.
Asetus elintarvikkeiden alkutuotannon elintarvikehygieniasta

Kemikaaleiksi eli biosideiksi luokitellaan pudistusaineet, desinfiointiaineet,
vedinkastot, kasvinsuojeluaineet ja tuholaisten torjunta-aineet. Kaytettyjen
aineiden kaytt6turvatiedotteet on talletettava ja biosidien kdytosta seka
varastoinnista on pidettava kirjaa.

4.10 Tuotannossa kdytettdavat kemikaalit varastoidaan turvallisesti, niin ettd ne
eivat ole lasten tai eldinten ulottuvilla. Kemikaalit sdilytetdan aina erilldan
elintarvikkeista ja rehuista.

Asetus elintarvikkeiden alkutuotannon elintarvikehygieniasta

5. Poikkeamatilanteiden hallinta

Eldinten hyvinvointi ja maidon hyva laatu on pystyttava varmistamaan myd&s poikkeama-
tilanteissa. On my®s varauduttava tilanteeseen, jossa karjanhoitaja on estynyt tekemasta
t6itd onnettomuuden tai sairastumisen vuoksi.

5.1. POIKKEAMATILANTEEN TOIMINTAOHJEET
Tilojen tulee laatia ohjeet Kirjallisina seuraaviin tilanteisiin:
Arla Suomi suositus
® puutteellinen maidonjadhdytys
® antibioottia tai muuta vierasainetta maidon joukossa
® sdhkokatkos
® pilaantunut rehuerd tai juomavesi
® eldintaudin puhkeaminen
® hoitajan sairastuminen

On suositeltavaa, etta tilalla varaudutaan myds muiden mahdollisten riskitilanteiden
(esim. tulipalo, myrsky tai tulva) varalta. Tuottajapalvelusivustolta on saatavilla taulukoita
suunnitelmien pohjaksi.

5.1.1 Ongelmatilanteet maidon jaadhdytyksessa
Vastaanotettavan maidon l@mpétila saa olla korkeintaan +6 °C. Suositeltava
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5.1.2

5.1.3

5.1.4

5.1.5

maidon sdilytys- ja kerdilylampétila on alle +4 °C. Maito ei my&skadan saa
jaatya.

Poikkeustilanteissa, joissa varmistutaan, ettei kuorman ldmpétila nouse yli
+6 °C voidaan vastaanottaa maksimissaan +10 °C asteista maitoa. Maito-
auton kuljettaja tekee tilannekohtaisen arvion.

Antibioottia tai muuta vierasainetta maidon joukossa

Maidossa ei saa olla lddkejaamiad, mikrobien kasvunestoaineita tai muiden
kemiallisten aineiden jaamia. Jos tankkimaitoon epadillddn joutuneen anti-
bioottia, pesuainetta tms. tilalta on otettava heti yhteytta meijerille ja
maitoauton kuljettajaan. Maitoa ei saa kerdtd ennen maidon laadun var-
mistamista.

Antibioottiepdily varmistetaan Delvo-testilld ennen maidon havittdmista.
Antibioottia sisdltdvaa maitoa ei saa ldhettda meijeriin ja maito on havitetta-
va tilalla, joko multaamalla peltoon tai havitettéva lietelannan joukossa.

Sahkoékatkos

Sahkdkatkoksen aikana eldinten on saatava rehua ja vetta. Eldinten lypsy on
voitava jarjestaa sahkdkatkoksen aikana, jotta eldimille ei aiheudu haittaa
pitkittyneesta lypsyvalista.

Eldinten rehujen ja juomaveden pilaantuminen
Pilaantunutta rehua tai vetta ei saa antaa karjalle.

Mahdollisen saastelaskeuman uhatessa seurataan viranomaisten tiedottei-
ta ja toimintaohjeita.

Kaytdnnon toimintaohjeita ja apua ongelmatilanteiden ratkaisemiseen voi
pyytaa eldinlaakariltd tai ruokintaan erikoistuneelta neuvojalta.

Zoonoosin esiintyminen eldimissa tai ihmisissa

Zoonoosi on eldimistd ihmiseen tai ihmisestd eldimiin tarttuva tauti. Mikali
tilalla epaillaédn esiintyvan zoonoosia, on otettava yhteyttd eldinladkariin ja
tehtdva toimintasuunnitelma, kuinka tartunnan riskia minimoidaan ja tau-
din edelleen tarttumista ehkdistdan. Samankaltainen suunnitelma tehdaan
myd&s ihmisesta eldimiin tai maitoon tarttuvan taudin tai mikrobiologisen
kontaminaation varalta.
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5.2. KORVAUS MAIDOSTA, JOTA EI OLE VOITU NOUTAA

5.2.1 Korvaus maidosta, jota ei ole voitu noutaa
Meijeri maksaa tuottajalle korvauksen maidosta, jota ei ole voitu noutaa
tuottajasta riippumattomasta syysta.

6. Maidon keraily

6.1. UUDET TUOTANTORAKENNUKSET JA LAAJENNUKSET
6.1.1 Uuden tai laajennettavan tuotantorakennuksen suunnittelussa otetaan
huomioon Arlan Suomi yhteistydomeijereiden tavoitteet kerailyssa.

Tulevaisuuden tavoitteita:
® Maitoauton ei tarvitse peruuttaa
® Maito voidaan keratd lypsyajoista riippumatta
® Maito voidaan keratd kaikilta tiloilta 15 m pitkalla autolla.
® Maito voidaan kerdtd myds ajoneuvoyhdistelmalla.

6.2. TIET, MAIDONKERAILYALUE JA MAITOHUONE
6.2.1 Kerdilyolosuhteiden tulee olla kunnossa.
Arla Suomi vaatimus

Maitoauton on voitava liikkua esteetta pihatielld ja maidonkasittely- sdily-
tystilan edustalla. Kuljettajan on voitava suorittaa maidon kerdily kaikkina
vuodenaikoina vaarantamatta omaa terveyttdan ja turvallisuuttaan, kayt-
tdmatta tarpeettomasti aikaa tai vaarantamatta kerdilykaluston kuntoa.
Sujuvan kerdilyn takaamiseksi maitoauton kulkureitilld on oltava
esteetdntd tilaa 4 m leveydeltddn ja korkeudeltaan.

6.2.2 Piha-alue ja tiet on pidettdva puhtaana lumesta ja tarvittaessa hiekoitettava.

Arla Suomi vaatimus

Kuljettaja arvioi tien ajokelpoisuuden tilalle mennessa. Jos tuottaja toteaa,
ettd tie ei ole riittdvan hyvassa kunnossa tai on liian vaarallista noutaa maidot,
hanen on viipymatta otettava yhteyttd kuljetusyritykseen tai kuljettajaan.

6.2.3 Jos maidonkasittelytilan ovi on asennettu rdystdan alle, raystéds on
varustettava sadevesikourulla.
Arla Suomi vaatimus
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6.2.4

6.2.5

6.2.6

6.2.7

6.2.8

Maidonkasittelytilan sisdkorkeuden tulee olla riittdava, jotta tilasailion
luukku voidaan vaivatta avata maidon aistinvaraisen laadun ja tilasdilion
tarkastamiseksi.

Arla Suomi vaatimus

Maidonkasittelytilan valaistuksen tulee olla riittdva ja tilasailion olla sijoitettu
niin, ettd maito voidaan tarkastaa ja ottaa naytteet. Tilasdilion huoltoluukun
on mahduttava aukeamaan esteetta. Lisaksi tilasdilion sisdpintojen
puhdistuminen on pystyttdva tarkastamaan.

Maitoauton imuletkun pituus on enimmilldan 12 metria.
Arla Suomi vaatimus

Maidonkasittelytilan sijoittelua mietittdessa huomioidaan kerdilykaluston
asettamat vaatimukset. Imuletkun pituus voi olla enimmillddn 12 metria,
pidempi pumppausmatka aiheuttaa maidon muokkaantumista.

Tilasailion sijoittaminen.
Arla Suomi vaatimus

Tilasdilion sijoittamisessa maidonkasittelytilaan huomioidaan, ettd maidon
kerdilyssa imuletkun kiinnittdmisen tulee olla vaivatonta ja se on voitava
tehda hygieenisesti. Tilasdilion [dheisyydessa tulee olla vesipiste.

Valokatkaisin on sijoitettava kuljettajan tyoskentelyalueelle sisddnkdynnin
valittomaan laheisyyteen. Valot voivat syttyda myos liiketunnistimella.
Arla Suomi vaatimus

Tilasailioon merkitdaan selkedsti, jos sdiliossa olevaa maitoa ei saa kerata
maitoautoon.
Arla Suomi vaatimus

Jos epadillaén, etta tilasdiliomaidon joukkoon on joutunut antibioottimaitoa tai
jos maito ei muutoin tdyta elintarvikevaatimuksia, esim. maidon ldmpd&tila on ol-
lut poikkeava (ldmmin tai jaatynyt) tai maidon ulkonaké tai haju on epdnormaali,
on meijerille ja maitoauton kuljettajalle ilmoitettava asiasta ennen kerailya.

Poikkeamatilanteessa, jossa maidon kerdilyaika on ldhelld ja maito on esi-
merkiksi séhkdkatkoksen vuoksi liian ldmminta tai epadillddn antibiootti-
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maitoa joutuneen tilasdiliodn, maitoautoon on ilmoitettava ja tilaséilié on
merkittava selkedasti. Taman vaatimuksen tavoitteena on estaa jalostukseen
kelpaamattoman maidon kerd@dminen meijerimaidon joukkoon. Poikkeama-
tilanteissa otetaan yhteyttd meijerin neuvontaan.

6.3. TILASAILIOT

Tilasailiotyypit:

Tilas&ilio:

Jaapankki- tai suorajadhdytteinen tilasailio. Pysty- tai vaakamalli.

Bufferisailio:

S&ilid, joka mahdollistaa maidon kerdilyn lypsyn aikana. Bufferisdild on sijoitettuna
lypsyjarjestelman ja tilasailion valiin. Bufferisdilion on suositeltavaa olla varustettuna
jadhdytys tai esijadhdytysjarjestelmalld. Bufferisdilion puhtaus pitaa pystya varmista-
maan.

Siilotilasailio:

Tilasaili®, joka on sijoitettu ulos ja kaikki letkuyhteet sijaitsevat maidonkasittelytiloissa.

Lisdsailio:
Lisdsailio, joka on sijoitettu varsinaisen tilasailion yhteyteen.

6.3.1 Tilasailion materiaalin tulee tayttaa elintarvikehygieniavaatimukset.
Eldimistd saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetus

Maidonsailytysvélineiden tulee tayttaa elintarvikkeiden sdilyttamiselle
asetetut vaatimukset. Materiaalien tulee olla pestévia, desinfioitavia seka
myrkyttédmia.

6.3.2 Tyhjaan tilasdilioon lypsettdessa jaahdytys on aloitettava 45 minuutin
kuluessa lypsyn aloituksesta.
Arla Suomi vaatimus

Vaatimus koskee kaikkia tilaséiliotyyppeja. Maidon jaahdytys on aloitettava
heti, kun se on mahdollista. Kuitenkin on huomioitava, etta séilidssa on
riittavasti maitoa ennen jadhdytyksen aloittamista. Sekoittajan lavan on
yletyttava maitoon, jotta maito ei jaddy nopean jadhdytyksen aikana.

6.3.3 Maito on jadhdytettava valittomasti lypsyn jalkeen alle +6 °C asteeseen.

Eldimista saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetus

Suositeltava maidon sailytys- ja kerdilyldmpdétila on alle +4 °C astetta. Maito
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6.3.4

6.3.5

ei saa jaatya. Lypsyn pdattyessa maidon l@ampatilan tulee olla alle + 10 °C astetta.
Jos maidon ldmpdtila on yli +10 °C astetta, on syytd epailld ettd jaahdytysjarjes-
telmadssa on vikaa. Automaattilypsyssa maidon [@mpdtilan tulee olla alle +4 °C
astetta kahden tunnin kuluttua tyhjaan tilasailioon aloitetun lypsyn jalkeen.

Maitoa on sekoitettava jadhdytyksen ja sdilytyksen aikana saannéllisesti.
Arla Suomi vaatimus

Sekoittajan tulee toimia 2 minuuttia 15 minuutin vélein, jolloin saavutetaan
paras jadhdytysteho, ja otetut maitondytteet ovat edustavia. Maidon pin-
nalla ei saa olla vaahtoa eikd kermaa. Sekoittimen valikdyttokytkin kytkee
sekoittimen paélle lypsyjen valilld sédnndllisin véliajoin ja estdad maidon
kermoittumisen. Seuraa sekoittimen toimintaa myds lypsyjen valilla.

Jos tilasdilié on varustettu kiintedlla letkuyhteelld, on huolehdittava etta
pesuvesi ei voi joutua maidon joukkoon.
Arla Suomi vaatimus

6.3.6 Tilasailion tilavuuden on oltava vdahintdan noutokerran maitomaara.

Arla Suomi vaatimus

Normaalitilanteessa maito noudetaan joka toinen paiva. Tilanteessa, jossa
paivittdinen kerdily on mahdollista, voidaan hyvaksya pienempi sailiokoko.

6.3.7 Tilasailiossa on oltava lampomittari, josta maidon lampétila voidaan lukea.

Arla Suomi vaatimus

Kuljettajan tulee tarkistaa maidon ldmpdtila ennen maidon vastaanottoa.
Mikali tilasailié on varustettu halyttimelld, joka osoittaa kriittistd poikkea-
maa maidon ldmpdtilassa on kuljettajan noudatettava Arla Suomen ohjeis-
tusta riippumatta siitd, mika on maidon ldmpdtila kerdilyhetkelld.

6.4. BUFFERIT JA LISASAILIOT
6.4.1 Buffereiden ja lisatilasdili6iden materiaalin tulee tdyttaa elintarvikehygienia-

vaatimukset.
Eldimistd saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetus

6.4.2 Bufferisdiliota ei saa kdyttda maidon varsinaiseen varastoimiseen.
Arla Suomi vaatimus
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Mikali maitoauto on my&hassa, voidaan bufferisdiliotd kdyttdd maidon
varastointiin kerdilya odotettaessa.

6.4.3 Tilasdiliota koskevat vaatimukset koskevat myos lisasailiota.
Arla Suomi vaatimus

Mikali tilalla on lisasailio, maito voidaan kerdilld kahdesta sailidsta.
Maito on voitava ottaa molemmista sailidista ilman, ettd maitoautoa

tarvitsee siirtaa. Jos tilalla on useampi navetta, joissa on omat tilasailiot,
kerdily tehdaan kaikista sdilidista sovitusti. Tavanomaista tilasdiliota voidaan
kadyttdd myos bufferisdiliond, mutta silloin maito kerdillddn vain yhdesta

sdiliosta.

6.4.4 Lisasdilio on merkittava selkedsti, jos siind on meijeriin kerattavaa

maitoa.
Arla Suomi vaatimus

Kuljettajat on ohjeistettu kerddmaan maidot vain selkedsti merkityista lisa-
sailidistd, koska osa tiloista sdilyttaa lisasailiossa esim. vasikoille tarkoitettu-

ja maitoja.

6.5. MAIDONKERAILYN KAYTANNOT
6.5.1 Pienin kerattdva maitomaara on 150 litraa.
Arla Suomi suositus

Vahimmaismaara kerattavalle maidolle on asetettu mittaustarkkuuden var-
mistamiseksi. Talld pyritddn vahentamaan riskeja maidon laatupoikkeamille,
kuten maidon jadhdytyksen toimivuudelle. Jos tilan maitomaara laskee alle
150 litran meijerin neuvonta ottaa yhteytta tuottajaan tilan maidontuotan-

non kehittamiseksi.

6.5.2 Maitomaaran poikkeamista on tehtava ilmoitus kuljettajalle.
Arla Suomi vaatimus

Maitomadaran poikkeama vaikuttaa maitoauton ndytteenottolaitteen
toimintaan.

6.5.3 Tilasailion pesurin kdynnistamisesta tulee olla selkeit ohjeet.
Arla Suomi vaatimus
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Jos tilasdilié on varustettu pesurilla, jonka maitoauton kuljettaja kdynnistaa,
on tilasdilion l[@heisyydessa oltava selkedt tydohjeet.

6.6. KERAILYTIHEYS JA MAIDON IKA
Maito kerdilldan joka toinen paiva, tastd voidaan kuitenkin tarvittaessa poiketa.

6.6.1 Kun maito kerdilldan joka toinen pdiva, maito ei saa olla vanhempaa kuin
48 tuntia.

Erikoistilanteessa esim. huonojen keliolosuhteiden vuoksi maitoa voidaan
sdilyttdd pidempaan, mutta tdma on harkittava tapauskohtaisesti huomioi-
den maidon bakterologinen laatu.

6.6.2 Tuottaja voi pyytda ylimaaraisen noutokerran, mika voidaan toteuttaa
kerdilyn resurssien puitteissa.

Ylimaardinen kerdilykerta voi helpottaa tuottajan tilannetta, jos kapasitee-
tin ylitys on lyhytkestoinen tai kyseessa on esim. tilasdilion vaihto.

6.7. KERAILYAIKA
6.7.1 Maidon kerdily lypsyaikana on mahdollista, jos siitd on erikseen sovittu
tilan kanssa.

Tapauskohtaisella sopimisella pyritddn tuomaan joustoa kerdilyyn ja luo-
maan saastdja kerdilykustannuksiin.

6.7.2 Lypsy on keskeytettdava maitoauton imun ajaksi, jadhdyttamatonta
maitoa ei saa ottaa vastaan.

Tuottajan vastuulla on huolehtia tilasdilion pesusta tyhjennyksen jalkeen ja
ennen lypsyn jatkamista.

/. Raakamaidon koostumus ja laatu

Tuottaja on vastuussa lahettdamastddn maidosta. Kuljettajan vastuulla on tehdd maidon
vastaanottotarkastus ennen tilasdilion tyhjennysta. Tuottajan vastuu on rajattu kuitenkin
enintdan kerdilykaluston yhdistelm&én mahtuvaan maitoméaraén. Maitotilojen on hyvéa
varautua mahdolliseen vahinkoon ottamalla vastuuvakuutus, joka korvaa pilalle menneen
maitoerdn sekd mahdollisesta maidon havittdmisesta tulevat kulut.
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7.1.NAYTTEENOTTO

Laadunvarmistus/antibioottindyte otetaan jokaisesta tilalta noudetusta maitoerésta.
Naytteet analysoidaan, mikali kuormandytteestd l0ydetadn poikkeama, esim. antibioot-
tiepdily. Hinnoitteluun vaikuttava ndyte otetaan vahintaan kaksi kertaa kuukaudessa ja
tarvittaessa voidaan ottaa liséndytteita.

7.2. MAIDON HINNOITTELUNAYTTEET

Rasva, valkuainen, solut, bakteeriluku, urea, jdatymispiste ja vapaat rasvahapot (FFA) ana-

lysoidaan jokaisesta hinnoittelundytteestd. Antibiootit maaritetdan harvemmalla nayteti-
heydelld. Naytetulokset vaikuttavat maidonhinnoitteluun korottavasti tai laskevasti. Urea,
jaatymispiste ja vapaat rasvahapot (FFA-arvo) madritetadn, mutta ne eivat vaikuta hinnoit-
teluun. Hinnoittelundytteet analysoidaan koodilla 71.

7.3. MAIDON KOOSTUMUS JA LAATUHINNOITTELU
Maidon hinta koostuu seuraavista elementeista:

® Perusosa

® Koostumusosa

® Kausiosa

Perusosa
Maidon hinnan perusosa pitaa sisalldan maidon laatuhinnoittelun ja laatusopimuslisan.

Laatuluokitus ja -hinnoittelu, bakteeri- ja solupitoisuus:

Tilamaidosta tehddan vahintaan kaksi laatumaaritystd kuukaudessa, joista tutkitaan
maidon solu- ja bakteeripitoisuudet. Mikali hinnoittelundytteitd on otettu kuukaudessa
enemman kuin kaksi, otetaan ne kaikki huomioon keskiarvon laskennassa.

Tuottajamaidon tulosten luokittelu:

Bakteerit: Bakteerien pesakemaaran tulokset luokitellaan analyysitulosten kahden
viimeisen kuukauden liukuvana geometrisena keskiarvona.

Solut: Soluluku luokitellaan kolmen viimeisen kuukauden analyysitulosten liukuvana
geometrisend keskiarvona.

Bakteerien pesdkemaara, Somaattiset solut,
Luokka 2 kuukauden geomet. 3 kuukauden geomet.
keskiarvo keskiarvo
E Alle 50 000 kpl/ml Alle 250 000 kpl/ml
| 50 000—-100 000 kpl/ml 250 000-400 000 kpl/ml
1l Yli 100 000 kpl/ml Yli 400 000 kpl/ml
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TUOTANTOTILALTA LUOVUTETTAVA RAAKAMAITO:
EY asetus N:0 853/2004

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus N:o 853/2004, IX Jakso, Luku Ill: Kun tilalla
tuotetun maidon bakteerien kokonaispesdkelukumaéara kahden kuukauden geomet-
risen keskiarvon mukaan ylittda 100.000 kpl/ml tai kolmen kuukauden geometrisen
keskiarvon mukaan solupitoisuus ylittda 400.000 kpl/ml on aloitettava menettelyt sen
varmistamiseksi, ettd raakamaitoa ei saateta markkinoille. Jos raakamaito ei tdyta naita
vaatimuksia, raakamaitoa vastaanottavan meijerin on ilmoitettava asiasta toimivaltaiselle
viranomaiselle ja toteutettava toimenpiteita tilanteen korjaamiseksi.

Asetus elintarvikkeiden alkutuotannon elintarvikehygieniasta 1368/2011

Koostumusosa

Maidon koostumus- ja laatuhinnoittelu perustuu véhintdan kaksi kertaa kuukaudessa tila-
maidosta otettuihin ndytteisiin seka niista tehtdviin koostumus- ja laatumaarityksiin. Maidon
koostumusmadrityksessa analysoidaan maidon rasva- ja valkuaisprosentti. Tilan ndytteista
lasketaan kahden viimeisen kuukauden analysointitulosten aritmeettinen keskiarvo.

7.4. KOOSTUMUSMAARITYS
Maidon koostumusmaarityksessa analysoidaan maidon rasva- ja valkuaisprosentti. Rasva-
ja valkuaisprosenttiin vaikuttaa mm. ruokinta, lehman rotu ja ikd seka tuotoskauden vaihe.

Tilasdiliosta otettavista maitondytteista lasketaan kahden viimeisen kuukauden analysoin-
titulosten aritmeettinen keskiarvo. Maidon koostumushinnoittelu perustuu tankkimaidos-
ta otettuihin hinnoittelundytteisiin sekéd niista tehtaviin koostumusmaarityksiin..

7.5. LAATUMAARITYKSET
Maidon laatuhinnoittelu perustuu hinnoittelundytteista otettujen somaattisten solujen
3 kuukauden ja kokonaisbakteeriluvun 2 kkuukauden geometriseen keskiarvoon.

7.5.1 Somaattiset solut
Somaattisten solujen méard maidossa kuvaa karjan utareterveytta. Terveelld
lehmalla solupitoisuus on alhainen. Tulehdus utareessa nostaa solulukua.

7.5.2 Kokonaisbakteeriluku
Terveen lehméan utareessa olevassa maidossa ei ole bakteereja. Baktee-
rit siirtyvat maitoon vedinkanavasta, vedinten ja utareen pinnalta ja
lypsylaitteistojen pinnoilta. Bakteerien lisédntyminen maidossa riippuu
sdilytyslampdtilasta, ajasta ja bakteerien laadusta. Meijeriin saapuvan
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maidon bakteeripitoisuuteen vaikuttaa ensisijaisesti tilan tuotantohygienia.

Kokonaisbakteeriluku nousee, jos maidon jadhdytyksessa tai tilas&ilion/
lypsylaitteiston peseytymisessd on ongelmia.

7.5.3 Antibioottimaaritys
Antibioottimaaritys hinnoittelundytteestd tehddan kaksi kertaa vuodessa.
Laadunvarmistusndyte otetaan jokaisesta tilalta noudettavasta maitoeras-
ta. Jos kuormanadytteessd on esim. antibioottiepaily, ndytteet analysoidaan.

7.5.4 Aistinvarainen laatu
Maitoauton kuljettaja tekee vastaanottotarkastuksen ennen maidon
pumppaamista maitoautoon. Kuljettaja tarkastaa tilasdiliéssa oleva maidon
[Empétilan, ulkonadn ja/tai hajun.

7.6. MUUT ANALYYSIT

7.6.1 )Jaatymispiste
Jadtymispiste madritetdan jokaisesta hinnoittelundytteestd. Naytetulos
on informatiivinen, eikd se vaikuta hinnoitteluun. Maidon jaatymispisteen
alenema osoittaa, ettd maitoon on paassyt vetta tai maidon koostumus on
muuten normaalista poikkeava. Jadtymispiste vaihtelee jonkin verran esim.
rodusta, lypsykaudesta ja ruokinnasta riippuen. Useimmiten jaatymispis-
teen merkittdvat alenemat johtuvat laiterikoista, jonka seurauksena vetta
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7.6.2

7.6.3

7.6.4

7.6.5

jaa maitoputkistoon tai tilasailioon. Vakava tai toistuva vesilisdys on peruste
maidon laatuluokan pudottamiselle tai maidon kerdilyn keskeyttamiselle.
Maidon normaali jadtymispiste on — 0,516 °C — 0,545 °C valilla.

Urea

Urean madritystd kdytetdan karjan ruokinnan tasapainon seuraamiseen.
Urea madritetaan jokaisesta ndytteesta. Maidon urea-analyysi tehdaan
tilasdiliomaidosta samasta naytteestd kuin muutkin analyysit. Urealuku
kertoo, onko lehmien valkuaisen ja energian suhde ja saanti oikealla tasolla.
Normaalialue urealuvulle on 25-35.

Analyysit poikkeustilanteissa
Tilanteissa, joissa on risking, ettd maidossa voisi olla vierasaineita tai jaamia,
otetaan lisdndytteita. Naytteet analysoidaan koodilla 72.

Palvelukokeet
Maidon laadun seuraamiseksi tuottajan on mahdollista tilata tilasailio-
maidosta seka yksittdisista lehmistd palvelukokeita ndytekoodilla 72 tai 75.

Vapaat rasvahapot (FFA-arvo)

Vapaat rasvahapot analysoidaan tilasdiliosta otetusta naytteists, ei yksit-
taisen lehman ndytteista. Analysointialue FFA-arvolle on 0,1 mmol/100 g
rasvaa. Normaali maidon vapaiden rasvahappojen maara on <1 mmol/100
g rasvaa. Maidon vapaiden rasvahappojen nousu voi johtua esim. epakuntoi-
sesta laitteistosta (esim. maidon voimakas sekoittaminen, ilmavuodot lypsy-
koneessa) tai mahdollisesti huonolaatuisesta rehuerastd. Korkea FFA-arvo
aiheuttaa maitoon virhemakua. FFA-arvo ei vaikuta maidon hinnoitteluun.

7.7. KOETULOSTEN RAPORTOINTI

Analyysitulokset saa tuottajawebista tai ilmoitetaan muulla tavalla kahden vuorokau-
den kuluessa tai heti ndytteiden analyysien valmistuttua. Itidllisten bakteerien tulosten
valmistuminen viljelemalld vaatii pidemmén ajan. Kohonneista solu- ja bakteerituloksista
tuottaja saa ilmoituksen tekstiviestilld. Analyysitulokset tulostuvat maitoauton jattamaan
kuittiin sekd maidontilityslomakkeelle.

7.8. TUOTTAJAPALVELUT

Tiloille on saatavilla laatuneuvontaa maidon laatuun liittyvissa asioissa. Tuottajan oman
meijerin Maidontuotannon laatukasikirjassa on méadritetty meijerikohtaiset tuottaja-
palvelut tarkemmin.
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8. Arla Suomi laatuohjelman hallinnointi

8.1. LAATUOHJELMAN MUKAINEN KUMPPANUUSKAYNTI

Arla Suomi Laatuohjelman hallinnointi perustuu kumppanuuskaynteihin. Kumppanuus-
kdynti tehdddn meijerin neuvojien tai sen valtuuttamien neuvojien toimesta. Kumppa-
nuuskdynnin aikana tehdyt havainnot kirjataan. Tieto kumppanuuskaynnin aikana lapi-
kaytdvistd asioista lahetetddn tuottajalle ennen tilakdyntia. Kumppanuuskayntilomakkeen
kopio lahetetdan tuottajalle. Lomake sisdltda tietoja tilasta ja siihen kirjataan onnistumiset
ja parantamiskohteet. Lomakkeen kopio tulee sdilyttaa tilalla, jotta se voidaan tarvittaessa
esittda pyydettdessa esim. terveystarkastajalle tai meijerin neuvonnan edustajalle.

8.1.1 Laatuohjelman kumppanuuskaynti
Jokaiselle tilalle tehdaan kumppanuuskaynti (auditointi) kolmen vuoden
vélein. Kumppanuuskaynti tehddan yhdessa tuottajan kanssa, pohtien tilan
vahvuuksia ja parantamisen kohteita.

8.1.2 Auditoinnin tulokset
® Fihuomautettavaa.
e Korjattavia kohteita havaittu, pohditaan korjaavia toimenpiteita.
® Hylatty, maardaikainen vastaanoton keskeytys:
® Eldinten terveys tai hyvinvointi vaarantunut.
® Maidonlaatu ei tdytd elintarviketurvallisuuden maardyksia.
e Kerdilyolosuhteet eivat tayta turvallisuusmaardyksia.

8.1.3 Aloitus kumppanuuskaynti
Kun uusi maidontuottaja aloittaa maidon ldhettdmisen Arla Suomi yhteis-
tyéryhman meijeriin, on tilalla tehtéva aloitus kumppanuuskaynti.

8.1.4 Seurantakaynti muutoksia tai siihen kuulumattomia aineita. Mikali tilan ldhettama heikko-
Mikéli tilan toiminnassa on todettu puutteita ja ne vaativat seurantakdyn- laatuinen maito aiheuttaa meijerille tappioita, meijerilld on oikeus peria
nin, tehdaan se annetussa maardajassa. vahingonkorvaus tuottajalta.

8.1.5 Vastaanoton jatkaminen tilakdynti Esimerkiksi jos tilamaito sisaltaa antibioottijadmia ja maito joudutaan havit-
Mikali vastaanotto on keskeytetty maaraajaksi, se voidaan aloittaa uudel- tamaan elintarvikkeeksi kelpaamattomana, on tuottaja korvausvelvollinen.

leen kun tilakdynnilld on todettu epdkohdat korjatuksi.

8.2.2 Alennettu maidon hinta

8.2. VAHINGONKORVAUKSET Tilalta l@hetetyn raakamaidon toistuva vakava laatupoikkeama voi aiheuttaa
8.2.1 Korvausvelvollisuus maidon tilitysluokituksen pudottamisen alimpaan luokkaan. Tilitysluokan
Kaiken meijeriin ldhetyn maidon tulee olla normaalia ja siina ei saa olla pudottaminen alentaa raakamaidosta maksettavaa hintaa.
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8.2.3 Maidon vastaanoton keskeyttdminen
Kuvatut keskeyttdmisperusteet ovat ryhman vahimmaistaso, josta yksittdiset
meijerit tai osuuskunnat voivat poiketa soveltamalla tiukempia sddnnoksia.

8.2.4 Maidon laadusta ja maarasta johtuvat keskeytysperusteet
Peruste ja tarkennus/toimenpide:
Todettu estoainejaama tilan raakamaidossa
® Aijheuttaa toistuvan kuormalaatupoikkeaman.
Somaattisten solujen maara tilan raakamaidossa
® 3 kuukauden geometrinen keskiarvo toisen kerran perakkain
ll-luokkaan tai aiheuttaa toistuvan kuormalaatupoikkeaman
Bakteerien pesdkemaéra tilan raakamaidossa

® Kahden kuukauden geometrinen keskiarvo toisen kerran perakkain

II-luokkaan tai aiheuttaa toistuvan kuormalaatupoikkeaman.
Voihappobakteerien maara tilan raakamaidossa
® Kolmas perdkkainen ndyte on >3100kpl/| ja aiheuttaa toistuvan
kuormalaatupoikkeaman.
Tilakohtainen maitomdaara
® Kun tilalta vastaanotettava maitomaara on toistuvasti
<150 litraa/noutokerta.

® Vidliaikainen maitomaaran lasku ei aiheuta kerdilyn keskeyttamista.

8.2.5 Eldinten hyvinvointiin ja terveyteen liittyvat keskeyttamisperusteet
Eldinten hyvinvoinnin perusteella maidon vastaanotto keskeytetaan,
mikali se on mahdollista, yhteisty6ssa tilan valvontaviranomaisen tai
virkaeldinlaakarin kanssa.
Peruste ja tarkennus/toimenpide:
Eldinten ravinnonpuute
® Kun tilan arvioitu keskituotos on alle 4000 kg tai urea-arvot ovat
toistuvasti < 10 mg/100 ml tai veden puute.
Ahtaus

® Madrdaikainen keskeytys, kunnes tila tayttaa eldinsuojelusdaddosten

vaatimukset.
Eldinten/eldintilojen merkittava likaisuus.

® Madrdaikainen keskeytys, kunnes tila tdyttaa eldinsuojelusaaddsten

vaatimukset.
Lehmien lypsamattomyys/eldinten heitteillejatto.

® Madrdaikainen keskeytys, kunnes tila tdyttda eldinsuojelusdddosten

vaatimukset.
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8.2.6

Navettaolosuhteiden tekninen kunto.

® Madrdaikainen keskeytys, kunnes navettaolosuhteet ovat kunnossa.
Tilalla on todettu helposti levidva eldintauti.

® Madrdaikainen keskeytys, kunnes tilan karja on todettu terveeksi.

Kerdilyolosuhteet
Peruste ja tarkennus/toimenpide:
Maitohuoneen ja sen edustan epasiisteys

® Madrdaikainen keskeytys, kunnes olosuhteet ovat kunnossa.
Tieston ja kdantdpaikan huono kunto

® Madrdaikainen keskeytys, kunnes olosuhteet ovat kunnossa.
Kerdilyn ja neuvonnan tydturvallisuus: eldimet (esim. vihaiset koirat),
rakenteet, uhkaava kdyttdaytyminen.

® Madrdaikainen keskeytys, kunnes olosuhteet ovat kunnossa.

8.3. VALITUKSET
Mikali tuottajalla on eridva mielipide tilan toiminnan arvioinnista tai annetuista poikkeamis-
ta, tuottajalla on oikeus valittaa. Valitukset kisittelee meijerin hallitus/hallintoneuvosto.

8.4. MAIDON LAADUN SEURANTA

8.4.1

Geometrinen keskiarvo

Tuotantotilalta luovutettava raakamaito: kun tilalla tuotetun maidon bak-
teerien kokonaispesdkelukumé&ara kahden kuukauden geometrisen keski-
arvon mukaan ylittdd 100 000 kpl/ml tai kolmen kuukauden geometrisen
keskiarvon mukaan solupitoisuus ylittda 400 000 kpl/ml on aloitettava
menettelyt sen varmistamiseksi, ettd raakamaitoa ei saateta markkinoille.
Jos raakamaito ei tdytd nditd vaatimuksia, meijerin on ilmoitettava asiasta
toimivaltaiselle viranomaiselle ja toteutettava toimenpiteita tilanteen
korjaamiseksi.

Asetus elintarvikkeiden alkutuotannon elintarvikehygieniasta 1368/2011

8.5. MAIDON VASTAANOTON JATKAMINEN KESKEYTYKSEN JALKEEN

8.5.1

8.5.2

Hylatty tilakdynti tai tilakdynnista kieltdytyminen
Maidon vastaanoton jatkaminen vaatii hyvaksytyn tai padosiltaan hyvaksy-
tyn auditoinnin.

Heikentynyt maidon laatu
Maidon vastaanottoa voidaan jatkaa, kun ndytteilld on osoitettu maidon
vastaavan vaadittua laatuluokitusta.
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9. Tarkastellut voimassa olevat lait ja asetukset

Lahteet:

Alkutuotantoasetus

Asetus elintarvikkeiden alkutuotannon elintarvikehygieniasta 1368/2011, 84/2017
Asetus eldinkuljetuksista EY 1/2005

Elintarvikelaki 23/2006

Eldimista saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetus (EY) 853/2004

Eldinsuojeluasetus 396/96

Eldinsuojelulaki 247/1996

Eldintautilaki 441/2013

Entisten elintarvikkeiden kayttd eldinten ruokinnassa

(Eviran ohje 12571/1,28.9.2015)

EU:n luonto- ja lintudirektiivi

EY 178/2002

EY asetus elintarvikelainsdddantoa koskevista yleisistd periaatteista ja vaatimuksista

Ey asetus otsonikerrosta heikentavistd aineista, EY 1005/2009

Laki eldinkuljetuksista 1429/2006

Laki eldinten ldakitsemisestd 387/2014

Laki eldintunnistusjarjestelmasta 238/2010

Lannoitevalmistelaki 539/2006

Ladkkeiden kdyttdd koskevat yleiset vaatimukset

MMM asetus ladkkeiden kaytostd ja luovutuksesta eldinldakinndssa 17/2014

MMM asetus rehualan toiminnanharjoittamisesta 548/2012

MMM asetus tuotantoeldinten ladkityksestd pidettavasta kirjanpidosta 21/2014

MMM:n asetus sonnin spermalle asetettavista eldinten terveysvaatimuksista MMM asetus 6/EEO 2004
MMMa nautaeldinten tunnistamisesta 326/2010

Nitraattiasetus 931/2000

Puhdistamolietteen kaytté maataloudessa, (opas ProAgria)

Rehuhygienia-asetus 183/2005

Tuotantoeldimille kdytettavien ladkkeiden varoajat

Taydentéavat ehdot

Valtioneuvoston asetus elintarviketurvallisuusriskeiltdan vahaisistéd alkutuotannon toiminnoista
1258/2011

Valtioneuvoston asetus erdiden ld4keaineiden kayton kieltdmisesta eldimille 1054/2014
Valtioneuvoston asetus nautojen suojelusta 592/2010

Valtioneuvoston asetus otsonikerrosta heikentdvid aineita ja erdita fluorattuja kasvihuonekaasuja
sisdltavien laitteiden huollosta 452/2009
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